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Intelligent och palitligt skydd fér komplexa storkdksmiljder.
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Brandskydd for storkdk kan vara komplicerat.
ANSUL® RED gor det enkelt.

I restauranger med stora eller flera kdk i samma byggnad kan det verka
komplicerat att skydda anstallda, kunder, kéksutrustning och narliggande fére-
tag - men det behéver inte vara det. ANSULe Restaurang Elektrisk Detektion
(RED)-teknologin erbjuder ett intelligent och palitligt
brandskydd i flera zoner for komplexa kommersiella

ANSUL. RED

kék som ocksa ar enkelt att hantera. N ... ® =
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ANSULe RED &r ett revolutionerande framsteg inom see e
brandskydd for kommersiella storkdk och kan inte- G e |
greras med befintliga ANSULe R-102 eller PIRANHA i eg’ &
slacksystem for komplett, skalbart skydd fran © Vav e
detektering till slackning. 1 RS ]

Upp till tta centraler 6vervakar tva risker var,
for upp till 16 individuella zoner. ANSULe RED
riktar och Idser ut ett ANSULe-sldcksystem
endast nédr och var det behdvs. Alla zoner
kopplas till en praktisk display for att ge

en forenklad, centraliserad styrning.

——-Central

-—--Central

-—- Display

Manuell utlosare

FORDELAR MED ANSULe RED e Utbyggnadsbar for fler riskzoner

. . . . e Omprogrammerbar fér renoveringar
e Tacker upp till 16 olika riskzoner och tillagda PCU:s

e Komplett UL och ULC listning fér bade
ANSULe R-102 och PIRANHA systemen

e I enlighet med NFPA 96 och 17A

e CE-markt

e Lage for rengdring av kokskapa
¢ Flera olika temperaturgraderingar
i en och samma riskzon

N _ e Lésenordskyddad atkomst for
» Realtidsévervakning av flera zoner auktoriserad ANSULe-distributér
e 4000+ handelser i historielogg )
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ANVANDNINGSOMRADEN

e Cateringfaciliteter

e Lunchmatsalar

e Restauranger

e Snabbmatskedjor

e Food courts

e Hotell och kasinon

e Sportanlaggningar och arenor
e Kulinariska koék

e Cloud/ghost kitchen

FORENKLAD DETEKTION

ANSULe RED ger tillit och sakerhet genom att férenkla
skyddet av kommersiella kdksmiljoer med hdg volym.
De genomténkt designade funktionerna haller igang
koken effektivt samtidigt som de ger skydd 24/7.

Stromlinjeformat underhall
ANSULe RED hjalper till med att minimera risken med
fettuppbyggnad och férenklar underh3llet.

Problemfritt skydd

ANSULe RED har en rengéringsfunktion som gor att
kokspersonalen kan koppla ur en kdpa medan de andra
fortsatt &r i drift. Det finns ocksa en felsakring som
automatiskt aterstéller systemet om det gléms bort.

Overligsen flexibilitet

Temperaturgraderingar — 68°C, 137°C, 180°C och
260°C - for att anpassa behoven till varje specifik
kdksutrustning.

SMARTARE SKYDD

ANSULe RED kan ha upp till 3tta centraler som integreras
med existerande ANSULe brandslacksystem for komplett
och omfattande skydd. Varje central dvervakar tva
risker, for upp till 16 zoner, och kopplas till en praktisk
display. I kombination med en historielogg p& mer &n
4000 handelser ger den har centraliserade kontrollen
restaurangerna majlighet att enkelt évervaka deras kdk
i realtid.

Framtidssdker teknik
RED kan utdkas och omkonfigureras samt enkelt anpas-
sas till IP-baserade protokoll och férandrade miljoer.

Fullstandig sinnesro

Meddelanden om service och underhall gor att koks-
personal kan fokusera pa kunder snarare &n underh3lls-
scheman.

Skydd dygnet runt

Koksstationer 6vervakas kontinuerligt och kontrolleras
for att sakerstalla att systemet alltid ar redo for att
skydda koket.

Omedelbar sdkerhet
Den grona lampan ar latt att se och bekraftar att
systemet ar redo.

SYSTEMINTEGRITET

RED meddelar dgare och operatérer nar det ar dags for
service och underhall. Lésenordsskydd bibehaller syste-
mets integritet genom att sdkerstalla att service och
underhall endast utférs av auktoriserade ANSUL® RED-
distributérer. Handelseloggen sparar historik i realtid,
registrerar eventuella &ndringar eller utfért underhall
och kan visas pa displayen eller laddas ner till ett
USB-minne.



Stay safe!

Slacksystemet utgor en viktig del i brandskyddet.
Vill du ocksa se 6ver brandsékerheten i din anldggning?
Valkommen att kontakta oss pa Dafo Brand fér mer information och offert.

Johan Borenstam, Produktansvarig Restaurangslacksystem
08-409 516 19, johan.borenstam@dafo.se

entreprenad.salj@dafo.se
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